ica»és & /:1761'5

vom [ avastein _C7)7//

Zarte, saﬁigc 5tcaks mit Kra“utcrbuttcr F ommes und. 5a[9t

ENGLISCH ; BLUTIG * MEDIUM ; ROSA * WELL DONE: DURCHGEBRATEN

/‘/uﬁ:stcak ca.250 & ~ Das beste aus der Rinderkeule

K umlostcak €a.250 g ~ Fin [Herzhaftes Steak aus dem Riicken, mit Fettrand

K ib. Eyc 5t68k ca.250 &~ Mit [ettauge im Joneren
Kina’crﬁ/ct ca. 200 g ~ cin zartes Stiick vom Rind

7:50116 Stcak ca. 500 g - Kumpstcaé & [ilet treffen aufeinander

511!‘)( & Turf - Hﬁﬁ'stcaé ca. 250g & (Gambas

HAUSSFEZIALITATEN
F Fetter ﬁl’iﬁstcak
ca.250g mit I’ ommes und, 5a/at
[Hiiftsteak ¥ Gnccé 35/c “

ca.250g mit Metaxasauce Fommes, und frischem Salat der Saison

K umpstcak 2 Otrindbeng®
. ca.250g mit /) wichel Senfkruste Fommes und Salat

Black & |/V/:itc
Duettvon Rind und Fute mit Ffeffersauce , Sauce Bemnaise Fommes und Salat

/> utensteak gcﬁ’l//t
mit Schinken, K dse, dazu Fommes und Salat

25,90

28,00

29,50

29,50

36,50

3780

26,90

26,90

29,00

28,00

24.50




YORSPEISE-KAI T

1. ZAZIKI g) 490€
Joghurt gerilhrt mit Knoblauch Gurke und Gewf{irzen

2.TYROKAFTERI g) 6,00 €
Feuriger Schafksemousse aus Feta, Paprika, Chili
3. TARAMOSALATA 480 €
griechische Spezialitat, feine rosa Fischrogencreme
7. OLIVEN & PEPERONIE in Kruter- Knoblauch-Marinade 4,90 €
8. SKORDALIA 5,00€
Kartoffelcreme mit Knoblauch, Zitrone und Olivend! verfeinert
9. SKORDOPSOMO 6,80 €
gegrilltes Brot mit Tomatenstiicken,Knoblauch,Zwiebeln und Kise
17. PSOMI SKARAS 3,50€
gegrilltes Brot mit Olivens! und etwas Oregano bestreut
18. OKTOPUSSALAT 13,50 €
Oktopus auf Salatbouquet

VORSFPEISE-WARM

10.DOLMADAKIA f) 1)j)2) 7,00 €
Weinblitter, Reis, Zitronen-Olivendl-Liaison

11.GIGANTES i)3) 7.00€
Riesenbohnen in Tomaten- Kriuter- Knoblauchsole und Fetakiise iiberbacken

12.FLORINIS g) 6,80 €
Rote Paprika, gefillt mit Feta, Knoblauch-Olivens]l Marinade

13. PIKILIA POSEIDON 2 Personen 28,90 €
Vorspeisenteller aus verschiedenen warmen & kalten Vorspeisen mit gegrilltem Pitabrot

14. ZUCCHINI & AUBERGINEN 7.80€
Zucchini & Auberginenchips in knuspriger Panade mit Tzatziki

15. GAVROS 9,00 €
Frittierte Sardellen nach griechischer Art

16. ARTISCHOCKEN gegrillt 8,00 €
auf Blattsalat, gericbenem Kiése, Zitronen-Olivensl




KASE. VARIATIONEN

20. SAGANAKI g)k) 7,50 €
Feta in knuspriger Panade mit Zitronenspalt
21.SAGANAKI SESAMI 8,00 €
Fetakise frittiert mit Honig und Sesam bestreut
22. HALOUMI gegrillt  g) 7,00 €
zypriotischer Grillkéise auf Tomatenscheiben fein gewlirzt mit Knoblauch-Marinade
23.MARINIERTER FETA g) 6,00 €
Griechischer Schafskése, Oregano & Olivendl
24. FETA UBERBACKEN 7,50 €
mit Zwiebel-, Paprika-, Tomatenwiirfeln und Knoblauch
26. FETA FOURNO 8,00€

Fetakise in Tomatensauce mit Zwiebeln und Paprika

_ SAIATL

71. HORIATIKI 9,00€
BAUERNSALAT Tomaten, Gurken, Oliven, Feta, Zwiebein, Oregano

74. HORIATIKI ME GYROS 14,20 €
Bauemnsalat mit Gyros und Zaziki
75. HORIATIKI ME KOTOPOULO FILETO 1490 €

Bauernsalat mit Hihnchenbrustfilet mit Zaziki

76. HORIATIKI ME KALAMARI 15,50 €
Bauernsalat mit gebackene Kalamari mit Zaziki

77. THUNFISCH SALAT 1590 €
Mit Balsamicoessig & Ol Dressing

78. GEMISCHTER SALAT MIT SAGANAKI 15,50 €




FLEISCH VOM GRILL

Zuden Hauptspciscn servieren wir |hnen einen frischen Salat der Saison mit

Joghurtdressing

30.GYROS
Der Grill Klassiker vom DrehspieB mit Reis oder Pommes Zaziki und Salat

31. GYROS METAXASAUCE
Gyros mit Metaxasauce iiberbacken Pommes und Salat

310 GYROS KALAMARI

Schweinefleisch vom Drehspiel mit Kalamari gebacken,
Zaziki, Reis oder Pommes und Salat

32. SOUTZOUKAKIA
Hackrdlichen vom Grill mit Pitabrot, Zaziki, Reis oder Pommes und Salat

321.SOUTZOUKAKIA iiberbacken
mit Metaxasauce und Kiise iiberbacken, Reis oder Pommes und Salat

33.BIFTEKI g)
Gegrilltes, wiirziges Hacksteak mit Kiise gefiillt , Reis oder Pommes und Salat

34.SOUFLAKI ELLINIKO

SpieB vom Schweinelachs (alternativ mit Schweinefilet Aufpreis 2€/St.)
Reis oder Pommes Zaziki und Salat

35.SOUFLAKI KOTOPOULO
SpieB von der Hahnchenbrust, Reis oder Pommes Zaziki und Salat

36. SIKOTI mit Rstzwiebeln
Rinderleber mit Réstzwiebeln mit Knoblauch-Marinade, Reis oder Pommes, Salat

38. FILETO XIRENO

saftig gegrilltes zarte Schweinefilet - Medaillons mit Kriiuterbutter Pommes oder
Reis und Salat

1590€

1690 €

18,90 €

1590€

1690 €

1690 €

1490 €

16,90 €

15,90 €

2190€




Gri“ ~Tc“cr

Zuden Hauptspciscn servieren wir |hnen einen frischen Salat der Saison mit

Joghurtdrcssing
90. HERMES TELLER 18,90 €
Souflaki, Gyros, Soutzoukaki mit Reis oder Pommes Zaziki und Salat der Saison
91. APHRODITI TELLER 1990 €
Souflaki, Gyros, Leber, Lammkotelett , Zaziki mit Pommes oder
Reis und Salat der Saison
92. POSEIDON TELLER 20,90 €

mit Schweinefilet, Soutzoukaki, Lammkotelett , Hihnchenbrustfilet,
Pommes oder Reis, Zaziki

93. ATHENA TELLER

mit Schweinefilet, Gyros, Souflaki Pommes oder Reis, mit Zaziki 19,90 €
94. ZEUS TELLER 2390€

mit Lammkotelett, Lammfilet, Schweinefilet, Gyros Pommes oder Rei,

Zaziki und Salat

| amm SPczialitétcn

37. PAIDAKIA 2590€
marinierte Lammkotelette gegrillt, Knoblauch-Zitronen Liaison, Salat, Pommes oder Reis

39. LAMM FILET 26,90 €
gegrillt, mit frischem Gemiise und Rosmarinkartoffeln

197. LAMM TELLER 2790¢€
Lammkotelett und Lammfilet mit frischem Gemiise und Rosmarinkartoffeln

198. LAMM FILET ,STIFADO“ 2690 €
Lammfilet mit feinen geschmorten Schalotten in Tomatenweinsud
Wahlweise Pitabrot oder Reis




Pfannchen Gerichte

Alle Pfannchen Gerichte werden serviert mit vitaminreichem Salat mit

Joghurtdressing

300. GYROS PFANNCHEN
Gyros in Metaxasauce dazu reichen wir Kroketten und einen Salat der Saison

301. HAHNCHENFILET PFANNCHEN

Héhnchenbrust wahlweise in Metaxasauce oder Pfeffersauce dazu reichen wir Kroketten und

einen Salat der Saison

302. LAMMFILET PFANNCHEN

saftige gebratenes Lammfilet in wahlweise: Pfeffersauce oder Metaxasauce
dazu reichen wir Kroketten und einen Salat der Saison

303. RIGANATO

Schweinefilet gebraten, in einer Olivendl-Zitronen Marinade mit Oregano serviert
dazu Kroketten und Salat der Saison.

304. LEBER PFANNCHEN
vom Rind, in Balsamico — Rotwein Sauce mit glasierten Zwiebeln dazu Kroketten

und Salat der Saison.
,5cl'mitzcl

Aus dem /’/.'a‘/mc/mnﬁ":t

195. SCHNITZEL nach ,,Wiener Art ,,
mit Pommes und frischem Salat der Saison

196. SCHNITZEL ,METAXA*“ {iiberbacken
mit Metaxasauce und Kise iiberbacken, Pommes und frischem Salat der Saison

Folienkartoffel - chiclwtc

190. Folienkartoffel mit mediterranem Gemiise ) o .
gefiillt mit Zaziki gerillten Zucchini, Aubergine, Paprika Florinis, Zwiebeln

191. Folienkartoffel mit Hihnchenbrust - Streifen

16,90 €

18,90 €

2490 €

2290¢€

18,90 €

14,90 €

16,90 €

12,90 €

1490 €

geflillt mit Zaziki gerillten Hahnchenfilet Streifen, Zucchini, Aubergine, Paprika Florinis,

Zwiebeln



OSCHe MEER

Zuden Hauptspciscn servieren wir |hnen einen frischen Salat der Saison

44. FISCHTELLER

27,50€
mit Kalamari gebacken, Garnelen, Gavros, Oktopus mit Butterreis
45. GARNELEN gegrillt  b) 22,50 €
mit Butterreis und frischen Salat der Saison
47. KALAMARI gebacken a)n) 19,50 €
mehliert & frittiert mit Butterreis und frischen Salat der Saison
48. BABY-KALAMARI b)g)j)2) 19,50 €
zarte Baby-Kalamari gegrillt, in feiner Knoblauch - Tomatenliaison Butterreis
und frischem Salat der Saison
49. DORADE vom Grill (ganz) d)j)2) 22,00€
mit Krauterfiillung, Butterreis, mediterranem Gemiise und Salat der Saison
50.0KTOPUS VOM GRILL n)j)2) 21,00€
mit Lemoni- Knoblauch- Olivend), Buttereis , Salat der Saison
51. GARIDES SAGANAKI b)g) 24,00 €
Riesengarnelen mit Tomaten- Knoblauchsauce und Feta, Butterreis und Salat
181. METAXASAUCE 3,50€
182. PFEFFERSAUCE 3,50€
183.SAUCE BERNAISE 3,50€
60 PITABROT 1 STUCK gegrillt 2,50€
mit Oregano — Knoblauch
61 . KLEINER GEMISCHTER SALAT 1)j) 500€
mit Joghurt - Dressing
62.MEDITERANES GEMUSE _ . 5,50€
mit Zucchini, Aubergine, eingelegte Paprika , Zwiebeln, Knoblauch & frischem Rosmarin
63.Tomatenreis 4.20€
65 Kroketten SHE
66.Pommes Frites 450€




DLSSERT

80.GRIECHISCHER JOGUHRT g)h) 6,00 €
mit Walniissen und Honig
81.Mousse au Chocolat 7,50€

mit Himbeerspiegel und Friichten garniert

82. Schoko Souffle mit fliissigem Kern 7,50 €
Vanilleeis und Sahne



